
スタンダードコース

季節のお任せコース

【前菜】

前菜の盛り合わせ

【スープ】

岩手三陸牡蠣のチャウダー

【冷前菜】

戻りガツオとディルのカルパッチョ

と3種の前菜盛り合わせ

【パン】

自家製パン

【魚料理】

本日の鮮魚のムニエル ヴァンブランソース

【肉料理】

マグレ鴨の低温グリル

エゴマスタードのソース仕立て

【デザート】

本日のデザート

【食後のお飲み物】

コーヒーorハーブティー

Dinner Course
【大切な日のお食事に】

北とぴあ17階からの眺望と個々に提供させる
お料理の数々が大切な人と過ごす空間をより

一層演出をします。

ボトルビール

Draft Beer Hoegaarden 1100
ドラフトビール ヒューガルデン

Sparkling Wine
660

スパークリングワイン

Red Wine 660
赤ワイン

White Wine 660
白ワイン

DRINK

Bottle Beer 660

Tell 070-9030-3172

Dinner MENU

Quad17 Course
8800

クアドイチナナコース

厳選素材から選ばれた季節のお任せコース

【アミューズ】

フォアグラのフラン

【スープ】

ポルチーニ茸とキノコのポタージュ

【冷前菜】

戻りガツオとディルのカルパッチョ

【温前菜】

牡蠣とカリフラワーのブルーテ

【パン】

自家製パン

【魚料理】

本日の鮮魚のグリル ヴァンブランソース

【肉料理】

国産黒毛和牛のロースト

濃厚なソースと軽いスモークの薫りで

【デザート】

本日のデザート

【食後のお飲み物】

コーヒーorハーブティー

Standard Course
6600

Free Drink Plan 2200

瓶ビール、赤白ワイン、ウィスキー等

2時間制

15:00～21:30 ご予約は

※コース商品は一例です季節・仕入れによって変動します。

価格は税込み価格です。


